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FRMELINDA

st FREITAS o

Espumante Meio Seco
Vinho Espumante Branco

CASTAS 85% Fernéo Pires, 15% Arinto
COLHEITA Finais de Agosto

ORIGEM Vinha situada em Fernando PO, zona privilegiada do concelho de
Palmela.

SOLO Arenoso

CLIMA Mediterranico

VINIFICA¢&O Ligeira fermentacdo em cubas de inox com temperatura
controlada a 16- 18° C. Segunda fermentacdo realizada em garrafa segundo o
método champanhes, seguida de um estagio minimo de 9 meses em garrafa.
ACONSELHA-SE GUARDAR DURANTE 5 anos

NOTAS DE PROVA Vinho de cor amarelo brilhante, frutado, a lembrar citrinos e
frutos tropicais. Boa estrutura e boa acidez que lhe d& frescura e longevidade.
Final de boca a lembrar o fruto, fresco e agradavel.

TEOR ALCOOGLICO 12% vol.

ACIDEZ TOTAL 5.62 g &cido tartarico/dm?

PH 3.31
_ AGUCAR RESIDUAL 35 g/dm?®
ME,,,@_%.E@@ﬁ PRSTOS RECOMENDADOS Ideal como aperitivo ou a acompanhar carnes
gordas.

METODO L.’t‘;ﬁ“‘-_ol—

EN6LOGO Jaime Quendera

Caixa de CxLxA (mm) Peso Bruto Peso Liquido Capacidade gf EAN UNI UPC EAN SCC Caixa

6 garrafas 328 x 160 x 228 9.360 Kg 4.50 Kg 0.750 L 5608527001163 15608527001160
Europalete Caixas por nivel N° de niveis Cxs por palete Gfs por palete Peso total Peso Liquido CxLxA (cm)
1.20x 0.80 m 10 7 70 420 675.2 Kg 315 Kg 120 x 80 x 175

Rua Manuel Jo&o de Freitas, Fernando P6 « 2965-595 Aguas de Moura » Portugall
Tel: (+351) 265 988 000 « Fax: (+351) 265 988 004 « www.ermelindafreitas.pt


http://www.tcpdf.org

